
Notre carte



Fabdecaen Traiteur est né au cœur du
Faubourg de Vaucelles, là où la gastronomie
caennaise a acquis ses lettres de noblesse dès
le XIe siècle avec ses célèbres auberges.

Ses galiniers, ses rôtisseurs et tripiers, ses
fourniers ou oublieurs... ont constitué
génération après génération ce patrimoine
culinaire que nous sommes fiers aujourd’hui de
perpétuer.

De Vaucelles à Saint-André-sur-Orne, seul le
lieu a changé : pour mieux vous accompagner
et vous servir.

Depuis plus de 15 ans, nous avons pour but de
toujours mieux vous guider pour mettre en
scène vos événements qu’ils soient
professionnels ou privés, et que l’instant
partagé avec vos invités soit unique et
inoubliable.

Choisir Fabdecaen Traiteur, c’est choisir la
qualité pour les mets, la diversité pour le goût,
mais aussi le conseil et l’accompagnement
pour plus de sérénité.

Suivez notre actualité sur
facebook.com/fabdecaen

Découvrez nos produits sur
pinterest.com/fabdecaen

Caen 1736



• Apéritif à la maison..............................................................................➎

• Vins d’honneur ......................................................................................➎

• Cocktails apéritifs et dînatoires ............................................➏ et➐
→ Listes des pièces cocktail froides, verrines et chaudes............................➏
→ Liste des ateliers d’animations culinaires salés inclus ...........................➏
→ Liste des grands ateliers d’animations culinaires salés inclus .............➐
→ Listes des pièces cocktail sucrées .................................................................➐

• Ateliers d’animation-plaisir...............................................................➑

• Cocktails-pétillants et long-drinks .................................................➒

• Forfaits-boisson, pauses digestives ...............................................➓

• Alcools, boissons chaudes et pétillants........................................⓫

• Menus............................................................................................⓬ et⓭
→ Liste des sauces .................................................................................................⓬
→ Liste des garnitures ..........................................................................................⓭
→ Listes des pâtisseries et desserts à l'assiette ..............................................⓭

• Sur-mesure .............................................................................................⓮

• Plats uniques..........................................................................................⓯

• Buffets froids ou avec plat chaud ........................................⓰ et⓱
→ Liste des salades fraîcheur et gourmandes...............................................⓰
→ Liste des garnitures pour buffet avec plat chaud....................................⓱
→ Liste des desserts buffet ..................................................................................⓱

• Petits-déjeuners et Brunch ...............................................................⓲

• Plateaux repas .......................................................................................⓳

À la maison
Pour vos apéritifs ou soirées à la maison,

commandez vos amuses-bouche et profitez de la soirée !

Garden party
70 pièces apéritives froides
élaborées sur vaisselle festive

jetable de qualité.

Les 70 pièces

92 €

Pain surprise
Pain de campagne de 40 toasts,

garniture terre, mer
et végétarienne.

Le pain

34 €

Petits feuilletés
apéritif

Petits feuilletés
garnis et précuits,

à réchauffer chez vous.

Minimum 16 personnes
Les 4 pièces
par personne

2,40 €

Minimum 16 personnes
Les 4 pièces
par personne

3,00 €

Canapés
charcutiers

Canapés maison assortis,
garniture charcutière
et décoration festive.

Vins d’honneur

du Barry
• Petits cannelés aux fruits,
• Petits fours assortis,
• Mini-roses des sables,
• Petits financiers aux fruits secs
• Mini-croustillant chocolat-passion,
• Mini-florentins,
• Mini-tropézienne,
• Verrines panna-cottas (2 parfums).

Minimum 30 personnes
Les 5 pièces
par personne

8,50 €

Pompadour
• Mini-viennoiseries assorties,
• Chouquettes au sucre et chocolat,
• Mini-jésuites,
• Mini-beignets au sucre
• Mini-palmiers,
• Mini-muffin au caramel beurre salé,
• Mini-cannelés bordelais,
• Mini-brownies et ganache chocolat.

Minimum 30 personnes
Les 5 pièces
par personne

6,50 €





Punch
Préparé à partir de rhum
blanc antillais, de jus et de

fruits sélectionnés,
(maturation : 2 mois).

1 verre par convive env. 20 cl
Minimum 24 convives
par personne

3,10 €

Sangria blanche
Élaborée avec un vin blanc

sec sélectionné, d’agrumes et
d’épices choisies,
(maturation : 1 semaine).

1 verre par convive env. 20 cl
Minimum 24 convives
par personne

3,50 €

Sangria corail
Élaborée avec un vin rosé

fruité sélectionné, d’agrumes et
d’épices choisies,
(maturation : 1 semaine).

1 verre par convive env. 20 cl
Minimum 24 convives
par personne

3,50 €



Les Forfaits-Boisson
Il y a forcément un forfait adapté à vos envies et vos besoins.

Pétillants Normands
• Cidre fermier brut (13 cl) .....................1,90 €
• Poiré fermier brut (13 cl)......................2,10 €

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

•

Méthode traditionnelle
• Vouvray brut (13 cl) .....................2,90 €

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

•

AOC

Champagne
• Brut SA (13 cl) ...............................6,70 €
• Rosé Brut SA (13 cl)......................7,20 €

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

•

AOC

AOC

Softs
Jus d'orange, Jus de pomme,

Coca-cola, Schweppes indian tonic,
Eau d'Évian, Eau gazeuse,

• Vin d'honneur (35 cl)..................................1,90 €
• Cocktail apéritif (45 cl).........................2,40 €
• Cocktail dînatoire (80 cl)..........................4,30 €

Minimum 24 personnes et multiples de 8
contenants en plastique recyclables

prix par personne

Eaux
Eau d'Évian

et Eau gazeuse,

• Repas (80 cl) ..........................................3,50 €
• Buffet (100 cl) ........................................3,90 €

Minimum 24 personnes et multiples de 8
contenants en plastique recyclables

prix par personne
•

Pauses digestives
• Trou normand traditionnel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
sorbet pomme (alcool d'accompagnement non compris),

• Pause gourmande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
parfum au choix : mangue • citron • poire • rhum-raisin • coco •
(alcool d'accompagnement non compris),

• Trou normand Création Fabdecaen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5,30 €
(Compotée de pommes et de poires, sorbet poire,
mini-pomme d'amour au caramel rouge,
pipette de Pommeau ),

Minimum 24 personnes
prix par personne

•

AOC

Alcools
• Calvados (70 cl)..........................48,00 €
• Pommeau (70 cl)........................35,00 €
• Limoncello (70 cl) ...............................39,00 €
• Rhum blanc antillais (70 cl) ..............49,00 €
• Vodka pur grain (70 cl) ......................49,00 €

prix à la bouteille
•

AOC

AOC

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

Chaud
Café, thés et infusions

sélectionnés.

• Repas, buffet (1 tasse)...........................2,50 €

Minimum 40 personness
prix par personne





Desserts
• Pâtisseries maison.........................................................4,90 €
parfum à choisir dans la liste « Pâtisseries maison » page 13,n

• Tartes maison ................................................................3,90 €
parfum à choisir dans la liste « Desserts buffet » page 17.n

• Number ou letter cake ..................................................6,90 €
parfum à définir.

Minimum 16 personnes et multiples de 8
prix à la part

Vous ne trouvez pas le menu de vos envies dans notre carte, demandez-nous !
Nous réaliserons pour vous le menu sur-mesure dont vous rêvez pour vos invités.





Brunch Sully
Mini-viennoiseries

pains au chocolat, croissants, pains aux raisins,
R

Baguettes tradition et
Confitures maison (3 sortes),

R

Fromage blanc fermier,
R

2 Salades composées
à choisir dans la liste « Salades fraîcheur » page 16,«

R

Charcuteries assorties,
R

Clubs-sandwiches maison,
R

Plateau de fromages et salade,
Camembert, Pont l’Évêque,

emmental français, bleu d’Auvergne,
R

Douceurs maison
tarte Normande aux pommes,

moelleux au chocolat, riz au lait à la vanille.

Les condiments, assaisonnements et beurre sont inclus

Minimum 16 convives
par personne

24,50 €

Castamar
Mille-feuilles aux deux saumons
sur croustillant d’amandes

et crème scandinave,
R

Pavé d’omble chevalier poché
et « salade Pêcheur » (feuille de chêne,

haricots verts, champignons, tomates, saumon
fumé, moules, crabe, crevettes),

R

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont l’Évêque,

R

Crémeux vanille-passion.

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

Brazier
Lasagnes de saumon à l’aneth

et coulis de tomates nordique,
R

Effeuillé de lieu noir
et tapenade d’olives noires,

tomates confites au jus d’anis,
R

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont l’Évêque,

R

Far breton aux abricots
et beurre demi-sel
et crémeux de vanille Bourbon.

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

Damian
Tortilla de pommes de terre

au chorizo et oignons
confits au lard

coulis de poivrons rouges,
R

Suprême de pintadeau rôti
timbale d’asperges et salade d’ébly,

R

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont l’Évêque,

R

Tartelette aux poires sur crème
d’amande et éclats

de pistache
coulis de caramel d’Isigny.

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

18,60 €

Min. 8 plateaux identiques
par personne

15,60 €

Céron
Terrine charcutière maison
sur lit de salade verte et ses condiments,

R

Faux-filet de bœuf
rôti à l’estragon

et « salade Prestige » au foie gras
et gésiers de canard,

R

Camembert,
R

Fondant au chocolat
et crème anglaise.

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

VF

Escoffier
Opéra de foie gras

et son pain d’épices toasté,
R

Filet mignon de veau
rôti aux herbes,

tarte Tatin de tomates confites
et fine ratatouille,

R

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont l’Évêque,

R

Royal chocolat
et crème anglaise

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

VF

Vous ne trouvez pas le plateau de vos envies dans notre carte, demandez-nous !
Nous réaliserons pour vous le plateau sur-mesure dont vous avez besoin.

Hersant
Terrine de poisson

au saumon fumémaison
sur lit de salade verte et fine mayonnaise,

R

Pavé de saumon
sauce béarnaise et « salade Niçoise »

de riz et thon,
R

Camembert,
R

Tartelette aux abricots
sur crème d’amande.

Pain, bouteille de 33 cl d’eau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

15,60 €

Min. 8 plateaux identiques
par personne

18,60 €

Min. 8 plateaux identiques
par personne

24,60 €

Min. 8 plateaux identiques
par personne

26,60 €



Fabdecaen Traiteur a le plaisir de vous recevoir dans ses locaux :
ZAC Porte de la Suisse Normande • N° 9 Espace Activa 1, Allée des paitis blancs

14320 SAINT ANDRÉ SUR ORNE, sur rendez-vous uniquement.
Coordonnées GPS • Latitude : 49.125555 [49° 07’ 32’’ N] • Longitude : -0.385833 [0° 23’ 09’’ W]

A 02 31 82 37 81 •@09 55 14 69 92 •M contact@fabdecaen.fr •ewww.fabdecaentraiteur.fr

EURL Fabdecaen au capital de 8.000 € • SIRET 495 212 003 00026 • NAF 5621Z
TVA Intracommunautaire FR 26 495 212 003

Tous nos prix s’entendent Toutes Taxes Comprises, hors : boissons, service, fourniture dematériel, vaisselle et nappage.
Les tarifs et les mets de cette brochure sont susceptibles d’être modifiés sans préavis. Photos et illustrations non contractuelles.

Tous nos devis ont une validité de 30 jours à compter de la date d’émission.
Des arrhes à hauteur de 50% du devis sont demandées à la réservation, le solde de la facture est à régler au plus tard 10 jours avant la date de la prestation ou de la livraison.

Suivez notre actualité sur
facebook.com/fabdecaen

Découvrez nos produits sur
pinterest.com/fabdecaen
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Espèces
Max. 1 000 €

Chèque Carte
Bancaire

Virement
Bancaire


