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Fa&dmw ThaiTewr est né au coeur du

Faubourg de Vaucelles, berceau de la
gastronomie caennaise, ou dés le XI¢ siecle, ses
célébres auberges ont acquis leurs lettres de
noblesse.

Galiniers, rotisseurs, tripiers, fourniers et
oublieurs ont, génération aprés génération,
faconné un patrimoine culinaire que nous
sommes fiers de perpétuer aujourd’hui.

De Vaucelles a Saint-André-sur-Orne, seul le
lieu a changé afin de mieux vous accompagner
et vous servir.

Depuis 2007, nous avons pour ambition de
vous guider au mieux dans la mise en scéne de
vos événements, qu'ils soient professionnels ou
privés, pour que chaque instant partagé avec
vos invités demeure unique et inoubliable.

Choisir FAMM% TMM, c'est opter

pour l'excellence des mets, la diversité des
saveurs et un accompagnement personnalisé
garantissant sérénité et plaisir gustatif.

SUIVEZ NOTRE ACTUALITE SUR DECOUVREZ NOS PRODUITS SUR
FACEBOOK.COM/FABDECAEN INSTAGRAM.COM/FABDECAEN_TRAITEUR

CAEN 1736
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Apéritif a la maison
Vin d’honneur

Cocktails apéritifs et dinatoires
Listes des piéces cocktail froides et chaudes
Liste des ateliers d'animations culinaires salés inclus
Liste des grands ateliers d'animations culinaires salés inclus
Liste des pieces cocktail sucrées

—

—

—

—

Ateliers d’animation-plaisir
Cocktails-pétillants et long-drinks
Forfaits-boisson, pauses digestives

Alcools, boissons chaudes et pétillants

Sur-mesure

Plats uniques

Buffets froids ou avec plat chaud
— Liste des salades fraicheur et gourmandes

— Liste des garnitures pour buffet avec plat chaud
— Liste des desserts buffet

Petits-déjeuners et Brunch

Plateaux repas

el au

O

— Liste des garnitures
— Listes des patisseries et desserts a l'assiette

&0

commandez v0s

Garden party Fain surprise
70 piéeces apéritives froides
présentées sur une vaisselle
festive jetable de qualité.

Pain de campagne garni
de 40 toasts aux saveurs
terre, mer et végétariennes

Les 70 piéces Lepain

35€

. .

7
Canapés
Canapés maison assortis,

garniture charcutiere
et décoration festive.

B

ap »

Petits feuilletés
garnis et précuits,
aréchauffer chez vous.

Minimum 16 personnes
Les 4 piéces
par personne

 3,00€

Minimum 16 personnes
Les 4 piéces
par personne

3,50€

Semmernfest -

Assortiment de 60 pieces
apéritives de qualité,
a réchauffer chez vous.

(beignets de crevette, pastilla de poulet, mini-tacos
assortis, mini-pizzas beeuf-mozzarelle, enchiladas
assorties, briochettes beeuf-paprika).

k)

Unne d’Etampes
« Mini-viennoiseries assorties,

« Chouquettes au sucre et chocolat,
+ Mini-beignets au sucre,

« Mini-muffins au caramel,

« Mini-brownies au chocolat,

. Guimauy_es assorties.

Les 60 piéces

95 €
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LES COCKTAILS

Choisissez volre cocklail el les piéces qui le composent ; froides, chaudes, salées, suc
X Les ateliers d'animations culinaires qui raviront vos convives sont sans supplément de

o

Ulix Unne

- 2} - -
des O&illets d’Estruées de Vawjours
8 piéces 10 piéces 12 piéces
dont 2 ateliers, dont 2 ateliers, dont 2 ateliers,

d choisir dans les listes suivanies | @ @ istes suivantes - @ @ ir dlans fes fistes svantes . @ @

& chorsir dars

M

m 24 personnes
personne

__parpersonne _
2,90 €

Mitvimum 24 personnes Minmmum 24 personnes
par personne par personne

15,90 € 18,90€

Picces froides ®

« Millefeuilles de foie gras au pain noir, &= « Assortiment de canapés fins (e mer =g = S0@
« Macarons au foie gras de canard maison, & « Petites focaccias garnies (4 ;

« Briachins de volaille grillée au paprika doux, € = JAMUON ILME-OMAE « e sl

. - Assortiment de makis normands au riz noir 4

Ravioles de poulet sur lit d'algues wakamé, 'v

Petits wraps de beeuf, =

Mini-muffins aux lardons, tapenade d'olives naires et
tomate,

Tartelettes a la tapenade dolives et jambon Serrano,
Pigues gourmandes au salame italien et mozzarelle, =
Petits bagels au haddock fumé et mousse de roquette, &
Tatakis de thon, ®

Mini-clubs terre et mer, = ®

) ! v I+ i), s @)

Carpaccio de poulpe et purée de patate douce, &

Duos de savarins poivron rouge et ceuf de caille,

Petites lasagnes de légumes, @

Tomates cocktail confites, d la mozzarelle aux herbes, @
« Ddames de riz et petits légumes chop suey, @
Assortiment de légumes facon antipasti (oo

Ficces chaudes ®

« Petits parmentiers de canard fondant, &
Grignottes de volaille au miel et curry,
Mini-kebabs de volaille, ¢

Petits cheeseburgers au pain brioché, =

« Assortiment de mini-nems et de mini-samoussas, =

Pastéis crémeux de morue, ®

Crevettes en habit de pomme de terre, 2
Mini-bouchées craguantes au camembert, #
Petits-falafels aux épices dorient. @

Uteliers d’animations cdinaines salés @

Plancha de brochettes de volaille yakitori, v
Plancha de jambonnettes de caille a l'orange, '
Plancha de bonbons de Saint Jacques au lard, ‘e
Plancha de pommes de terre grenaille au jambon de
Bayonne marinées a I'huile de truffe, -

Plancha de brochettes d'agneau fagon Madras, =
Plancha de gambas marinées, <3

Cuisson d'accras de saumon et cabillaud, ®

Découpes de saumon et longe de thon fumés maison

Beeuf au pommeau facon wok
o e figiche]

Gaufres de pommes de terre réalisées a la minute, a garnir
de fromages crémeux | ! réme de cheddar

Grands ateliers d’animations culinaives salés (chaque Guand atelier compte pawy 2 atelicss ) ®

« Grand atelier de découpes de viandes fumées maison - Grand atelier de fondue de nos cotes (v
. . . - ata " secompganges o i) G

& 4

« Grand atelier de fondue normande (!

Pieces sucuées ®

« Mini-moelleux au chocolat et noix de pécan, %
« Mini-cannelés bordelais, &

« Mini-macarons aux saveurs variées,

« Mini-clafoutis aux griottes,

« Mini-moelleux pomme-ananas,

Mini-crépes Suzette a lorange, W

Mini-babas au rhum, &

Petits mendiants au chocolat, %

Rouleaux au chocolat, amandes et créme veloutée, %
Tartelettes au citron meringuée.

Pour vos soirées de fétes el d'exception.

Maviie-Unne
de Neste

8 piéces cocktail
froides et chaudes,
o choisir dans les listes précédentes et ci-contre, @
= Chili con

2 ateliers d'animation salés, 1aise de poulet, ¥
a choisir dans fes istes datefiers salés, @ > de volaille, ¥

1 encas sélection,
i choisir dans la fiste des encas ci-contre, @ SUPT50¢
laille ¥ | SUP1,50€

Blanquette de veau a 'ancienne = sUP3,00€ |

Stand de 4 fromages sélectionnés,
compasition détailide o-contre,

) s . Lectionnés inclus
3 piéces cocktail sucrées,
d choisir dans fa liste des piéces sucrées ¢i-dessus, @
 ou ]
Buffet de trois gateaux et
entremets-dessert maison,
d choisir dans fa liste des patisseries maison page 13. Wl

Comprenant : Camembert \ Pont ['Evéque }
chevre frais, Comté | Beurre et tranchettes de pain.

Mirimum 24 persannes

par personne

36,90 €




LES ATELIERS D’ANIMATION-PLAISIR

Une pure gourmandise pour ceux que vous aimez, seuls ou en complément d’une autre formule.

Utelier Vauban «

2 huitres N2 3 de nos cotes,
accompagnées de citron, vinaigre a
I'échalote, tranchettes de pain
et beurre doux.

Minimum 24 personnes
et multiples de 6
par personne

4,50 € 7

(Utelier d’Untagnan -
Foie gras de canard maison a tartiner,

accompagné de confit d'oignon, et de
tranchettes de pain.

Minimum 24 personnes
et multiples de 24
parpersonne

5,50€

Utelier La Pérouse -

2 huitres N2 3 de nos cétes, 3 bulots,

1 crevette bouquet, accompagnés de
citron, vinaigre a I'échalote, tranchettes

de pain, beurre doux et mayonnaise.

Minimum 24 personnes
et multiples de 6
par personne

f" 6,90€ | w

Utelier Jbénique
Demi-jambon Serrano désossé,
tranché en lamelles devant les invités,

accompagné de petits Iégumes marinés,
beurre doux et tranchettes de pain.

Pour 100 personnes
I'atelier

130€

Utelier Locelatl

LES COCKTAILS-PETILLANTS

Saupe
Ungevine

Cocktail traditionnel au
Vouvray pétillant. 40r
Plébiscité pour ses aromes de
citron et de liqueur
d’écorces d'orange.

1 verte par convive env. 12 c/
Minimum 24 convives
par personne

3,50€

La Dame en Pleu

Une création Fabdecaen
habillée de bleu océan,
au Vouvray pétillant 407
et aux aromes exotiques
subtiles

1 verre par convive env. 12
Minimum 24 convives
par personne

3,90 €

Toute la Normandie
dans ce cocktail acidulé au
Vouvray pétillant. 40r
Trés apprécié pour ses aromes
de pomme verte.

Tverre par convive env. 12.dl
Minimum 24 convives
par personne

3,50€

-
Le Saint Michel
Cocktail normand au
jus de clémentines et sirop de
gingembre maison.

Adoré pour son Poiré /07
fruité et délicat.

Minimum 24 convives
par personne

| 3,90¢

l 1verre par convive env. 12

Notre célébre cod
au Vouvray pétillant:
et aux subtils parfums

1 verre par convive env. 12
Minimum 24 convives
par personne

LES LONG-DRINKS MAISON

Un air de vacances quand vous le voulez !

Fondue au chocolat noir,
accompagnée de marshmallows
"

Punch | Long Istand

Préparé a partir de rhum

accompagnées de
tartiner spéculoos,

Elaborée a partir de vin rosé
fruité, d'agrumes et d’épices

blanc a.ntllllals, (‘iejus etde Mythique et audacieux : te
fruits sélectionné: B o d — ment choisis.
(maturation : 2 mo’s). fdia’coolsicgcarac e\re eLun uration : 1 semaine).
soupcon de mystére.

1 verre par convive env. 18 d e 1 verre par convive env. 18/

1 verre par convive env. 18 d
Minimum 24 convives Minimum 24 convives Minimum 24 convives 4
par personne par personne 2 L h par personne PR
3,50 € 4,50€ - 3,90€
F 2.9 F 2.9
e, e,
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 0
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LES FORFAITS-BOISSON

1y a forcément un forfait adapté a vos envies et vos besoins.

Sefts Eaux

Jus d'orange, Jus de pomme,
Coca-cola, Thé glacé péche,
Eau d'Evian, Eau gazeuse,

Eau d'Evian
et Eau gazeuse,

« Vin d'honneur (30d).....
« Cocktail apéritif (40d)...
« Cocktail dinatoire (60l)................... 4,10€

Repas, buffet (70(l) ...ueermreerssrerrssrerinns 4,10€

Minimum 24 personnes et multiples de 8
contenants en plastique recyclables
prix par personne

Minimum 24 personnes et multiples de 8
contenants en plastique recyclables
prix par personne

au choix ; mangue « citron « poire « thum-rasin « coco -

daccompagnement non compris),

. lormand Création Fabdecaen .................... ,

 (Compotée de pammes et de poires, poire, mini-pomme d amour,
glacage vermillon, AE o

@ L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

« Calvados 4oc (70d)
« Pommeau Aoc (70d)...
« Limoncello (70 ..........
« Rhum blanc antillais (70c))...............
« Vodka pur grain (70.dl) c.oeeeerneeens

prix ala bouteille

-

R

Chaud

- Café, thé, infusions sélectionnées | 1
« Chocolat chaud d l'ancienne (15 ¢l)..
« Vinchaud dla cannelle (12 ¢l ...
« Egg nog (lait de poule 12 cl).......

.pn'.\' mrﬁé;n;nné

« Cidre fermier brut (12 )
« Poiré fermier brut (12 )

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

' r 11 l[ﬁ ! [ l.[- ee

« Vouvray brut 40¢ (12d).ceeceeercee 3,20€

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

Champagnes

« BrutSA noc (12d)......
« Rosé Brut SA Aoc (12cl)

Minimum 24 personnes et multiples de 8
prix par personne

=)/



LESs MENUS

Pour votre plat principal,
Jaites-vous plaisir en choisissant librement

PETIT TRIANON

Roulade de dorade a I'huile vierge = =
et sa brochette de légumes marinés,
Cheesecake au saumon fumé maison *
et sa creme veloutée au mascarpone,

Tarte Tatin au magret de canard fumé %
et ses éclats de pomme rotis,

Euf poché au foie gras = &
et sa matelote de légumes de Provence,

e

Supréme de volaille réti, = "~
Flan de canette =
et safarce aux éclats de pomme,

Dos de cabillaud poélé
mariné au jus bétoiné,

—eo——

|
.
I
I

Duo de fromages normands
Camembert, Pont I'Evéque et salade,

Aumoniere de fromages normands tiede -
Camembert, Pont [ Evéque, pomme poélée au beurre, salade,

Plateau de fromages affinés

Camembert, Pont ['Evéque, chevre frais, Comté, salade,

e

Buffet de 3 patisseries maison
achoisir dans la liste « Patisseries maison » ci-contre, Il

essert a l'assiette
lesserts individuels a [assiette » ci-contre. Il

linimum 24 personnes.
par personne

134,90¢€

Sauces

votre sauce el vos deux garnitures

000 e il

GRAND TRIANON

Tartare aux 2 saumons

sur it de lentilles vertes du Puy et créme citron-vert,
Brochette de Saint Jacques en ventreche -
et sa tarte Tatin de tomates confites, créme d‘herbe
Croustillant de la mer ~ =

aux petits [égumes et sa sauce béam

Foie gras de canard

et son chutney de fruits secs, petit pa

e

Filet mignon de porc = -
au lard fumé et Cheddar,;
Ballotin de volaille = *-
farci aux cépes,

Souris d’‘agneau confite, =

Duo de fromages nori
Camembert, Pont Ivéqueet salade,

Auménieére de fromages normands tiéde -

(amembert, Ponr/fvéz?nme poélée au beurre, salade, }é
Plateau de fromages affinés )
(amembert, Panr/’FVéque, chévee fiais, Comté salade,

e

Buffet de 3 patisseries maison
a choisir dans la liste « Pdtisseries maison » ci-contre, B

Dessert a l'assiette
a choisir dans la liste « Desserts individuels alassiette » ci-contre. Il

Minimum 24 personnes.
par personne

38,90 €

« Normandes : Marie Harel (ceme-cidre-camembert) « Vallée
d’Auge (ceme-cidre)  Pommeau,
»~, * Du Sud-Ouest : Périgourdine (foie gras de canard),
=]
& « Avec alcool : Banyuls - Vigneronne,

@ « Epicée : Trois poivres - Parmesan et poivre de Timut

« Aux champignons : Forestiére (champignons des bois) «
Morilles fumées « Essence de truffes,

« Aux fruits : Airelles,

« Pour poissons : Beurre blanc - Créme de langoustines «
Hollandaise au yuzu « Coulis de beurre clarifié a l'orange.

VERSAILLES

Crumble de cabillaud aux tomates confites <
accompagné d'un gravelax de saumon maison,

Hatelet de Saint Jacques et gambas = W™
et ses petits [égumes frais, créme de safran a laneth,

Coulibiac aux deux saumons
crodite de graines raties, créme sire,

Opéra de foie gras de canard maison ==
accompagné d'un chutney de fruits secs
et dun petit pain d'épices,
&F morie

Tournedos de beeuf. (V)
Magret de canard, + =

Filet de bar Qapeur, @
—o0——

Duo de fromages affinés
Camembert, Pont I'Evéque et salade,

Aumobniére de fromages normands tiéde
Camembert, Pont ['Evéque, pomme poélée au beurre, salade,

Plateau de fromages affinés (sup3,50€)
Camembert, Pont I'tvéque, chevre frais, Comté, salade,

¥ i

Buffet de 3 pdtisseries maison
a choisir dans la liste « Patisseries maison » ci-contre,

Dessert a l'assiette
a choisir dans la liste « Desserts individuels » ci-dessous.

Minimum 24 personnes.
par personne

44,90 €

Dessents individuels & l'assiette m

« Macaron Fabdecaen (macaron bicolore, creme mousseline au citron vert et
framboises fraiches),

« Lingot (sablé breton, ceme diplomate a la vanille, fruits rouges assortis, coulis de
fruits rouges),

- Tartelette tatin et sa glace vanille (pommes au beurre caramélisées,
feuilletage pur beurre, glace vanille).

« Trésor bavarois (biscuit génoise au chocolat noir imbibée d'un sirop a la liqueur
de griottes, griottes, créme chantilly, copeaux de chocolat noir).

Garnitutes & (2 au choix)

« Pommes de terre : Fcrasé de pommes de terre « Ecrasé
de pommes de terre et patates douces - Pomme de terre
rétie au lard « Pomme de terre Anna « Timbale
dauphinoise,

« Riz : Basmati et sauvage au naturel « Timbale de riz
blanc,

« Céréales : Boulgour tomaté aux poivrons et coriandre,

« Légumes : Crumble de caviar d'aubergines - Tarte fine
aux carottes sur fondue de poireaux « Brochette de
légumes du soleil - Poélée de petits légumes frais « Fine
ratatouille,

« Champignons : Poélée de pleurotes et champignons de
Paris frais.

Fatisoeries maison m

% Au chocolat :

« Le Royal chocolat (mousse chocolat noir-extra, pailleté feuilletine praliné,
biscuit succés amande),

« LAbracarambar (mousse carambar aux éclats croustillants, insert teurgoule
caramel sur génoise chocolat, billes craquantes aux trois chocolats et biscuit financier a
la chdtaigne),

« Le Gillou (mousse chocolat noir extra au thé, éclats dorange confite, créme brilée
[orange, biscuit brownie),

« Le Mogador (mousse chocolat-carame}, poire cuite au beurre, pailleté feuilletine
praliné biscuit succés amande),

« La Promenade (fondant chocolat noir, moelleux chocolat au lait et noisettes,
moelleux chocolat blanc et coco, ganache au chocolat blanc),

oy Aux fruits rouges :

« L'Impérial (mousse chocolat blanc aux noisettes, insert fruits rouges, pailleté
feuilletine praliné, biscuit succés aux amandes),

Le tiramisu groseilles (biscuit cuillére imbibé au passod, mousse mascarpone
aux éclats de pistache et billes de groseilles gelifiées, insert compotée de groseilles sur
biscuit Joconde, finition cacao poudre plein arome),

L'Tagada (biscuit sablé breton au cassfs, croustillant au chocolat blanc, mousse
fraise au caviar de fruits rouges, insert fraises des bois  la guimauve Tagada, génoise
vanille),

Le Framboisier (génoise, ceme mousseline vanille, framboises, biscuit succés
amande),

Le Pastel (moelleux vanille imbibé de trois laits, créme chantilly au mascarpone et
fruits des bois),

“3 Les autres parfums :
-

« Le Cheesecake (créme fromagere et ptissiére a la vanille, biscuit spéculoos et
coulis de mangue),

« Le Georgia ((émeux passion-vanille, insert passion pur, biscuit sticeés pistache),

« Le Banana split (cake au beurre d'signy, lit chocolat noir intense, creme
diplomate a la vanille Bourbon et insére Tatin de banane flambée au rhum),

« Le 68 (biscuit de géne, meringue italienne, crémeux de duo de citrons),
« Le Gateau Sainte Catherine (moelleux aux ananas confits et gingembre,

glagage au chocolat blanc). r;\
« Le Louise-Marie (mousse diplomate au jus de pomme et pomme confite, gdteau B=
aux noix torréfiées, beurre d'lsigny et fleur de sel). @



SUR-MESURE

Failes évoluer volre menu au gré de vos envies.

LES PLATS UNIQUES

Pour vos réunions de famille, entre amis ou vos lendemains de fétes, une idée copieuse.

o =

ses en bouche

le de saumon fumé et gambas =<3
1r de tomates confites,

Brouillade d'ceuf fagcon Fabdecaen = = -

a latruite marinée et tapenade d'olives vertes au basilic,

Thon mariné au soja et huile de sésame =

croquant de légumes d’Asie,

Panna cotta a la mozzarelle + -~

fromage frais et compotée de tomate a [échalote, chips de lard,

Mousse aux deux pois <@

et son velours de fromage frais,

Gaspacho delote @

aux tomates, concombre, poivrons jaunes et sa croquette a [ ail.

En complément ou remplacement de ['entrée de votre menu
Minimum 24 personnes

Corbeilles de Pusits

Pommes, poires, oranges, bananes,
ananas, raisin, kiwis, péches, fraises,
litchis, physalis.

« 40 personnes (env. 5kg)
« 60 personnes (env. 8kg
« 100 personnes (env. 13k,

La composition et la répartition
peut varier en fonction de la saison et
du nombre de convives

Macarons aux parfums assortis,
vanille, chocolat, caramel beurre salé,
citron, framboise, pistache.

» 80 macarons
+ 120 mac

Vous ne trouvez pas le menu de vos envies dans notre carte, demandez-nous !
Nous réaliserons pour vous le menu sur-mesure dont vous révez pour vos invités.

Longe de porc caramélisée B — .................couueeunne 10,50 €
accompagnée d'une timbale de pommes de terre au lard (longe de
porc rétie au miel, oignons, carottes, céler, poireaux, cumin),

ROti de porc Orloff BE  ........veeoereesereerssseesssrinns 10,50 €
accompagné d'un gratin dauphinois (1dti de porc, duxelle de champignons,
sauce mornay gratinée au gruyere, jus de veau au cognac),

Sauté de porc marengo BM m........oveeeeeerrseeerennns 10,80 €
accompagné de pommes de terre vapeur (échine de porc, carottes,
oignons, champignons frais, tomates, olives noires),

Rougail saucisse #& 10,50 €
accompagné de riz blanc (saucisses fumées, tomates, oignons, ail,
laurfer, curcuma, piment choisissez votre force -.it),

Tartiflette Savoyarde B w ...........ooeceevmmeceeerinnes 12,80€
accompagnée de salade verte (pommes de terre, lardons, oignons,
vin blanc, reblochon, creme fraiche),

Tartiflette Normande B« ............eoeeeeeverenennns 13,20€
accompagnée de salade verte (pommes de terre, andouille de Vire,
oignons, vin blanc, Camembert, créme fraiche),

e

Boeuf Bourguignon Bl ...........ceeeemmnccernnnecenns 11,80€
accompagné de pommes de terre vapeur (morceaux de beeuf| VF | choisis,
lardons, jus de veau, vin rouge, oignons, carottes, champignons de Paris),

Chili con carne =2 = 10,80 €
accompagné de riz blanc (boeuf haché | VF |, haricots rouges, tomates,

mais, oignons, coriandre, piment choisissez votre force ),

Pot au feu au Camembert BR = ..................ccceu. 11,00 €

accompagné de pommes de terre vapeur (morceaux de boeuf| VF | choisis,
carottes, navets, poireaux, choux vert, jus émulsionné au Camembert),

Lasagnes bolognaises aux deux boeufs 11 =,
accompagnées d'une salade verte (beeuf haché, pastrami de beeuf.
sauce tomate, sauce béchamel, mozzarelle rdpée, pates aux ceufs),

. 10,80 €

Beeuf sauté aux oignons, poivre de Sichuan 8 + 11,80 €
accompagné de riz Morgane (morceaux de beeuf choisis, oignons rouges
et jaune, sauce soja, poivre de Sichuan),

.-l
Curry d'agneau == "= 12,80€

accompagné de riz madras (morceaux dagneau choisis, tomate, ail, pomme, coco,
crry),

Dessents

- Patisseries maison™ 4,90€
parfum a choisir dans la liste « Patisseries maison » page 13, Il

- Tartes maison® 390€
parfum a choisir dans la liste « Desserts buffet » page 17. 1

 Minimum 16 personnes, puis multiples de 8
@ Minimum 30 personnes, puis multiples de 8
prix alapart

Baeckeoffe Alsacien B 2 ........ooveoveeomeeerernnene 12,80 €
(échine de porc, épaule de mouton, gite de beeuf. VF | jus de veau,
Riesling| AOP, carottes, poireaux, oignons, pommes de terre, ail, laurier, thym),

Choucroute Alsacienne Bl w .............eveeeernennn 11,80€
(choux, morceaux choisis de porc, saucisses de Strasbourg, ail, laurier,
oignon, Riesling AOP", pommes de terre),

Couscous royal B w5 ... 12,80€
accompagné de semoule nature et méditerranéenne (morceaux choisis

de poulet, d'agneau et de beeuf VF , merguez, oignons, tomates,

poivrons rouges et verts, carottes, navets, céleri, pois chiches, courgettes),

-

Tajine de volaille wa 12,80€
accompagnée de semoule nature et méditerranéenne (morceaux de

volaille choisis, carottes, navets, pois chiches, courgettes, poivions, tomates,

amandes, abricots, dates, cannelle, sauce au citron-vert),

Poulet mafé ¥ v 11,50 €
accompagné de riz blanc (morceaux de poulet choisis, oignons, tomates,
piments antillas, carottes, chou blanc, poivrons, beurre d'arachide),

Carry de poulet #& ‘v 11,50 €
accompagné d'une timbale de courgettes (morceaux de poulet choisis,
poivrons rouges, oignons rouges, ail, tomates, thym, curcuma, gingembre),

Blanquette de volaille W v ...........ooonnvevverrrrrrrn. 12,40€
accompagnée de riz blanc (filets de volaille, carottes, poireauy, oignons,
Cleris branche et rave, navets, champignons, créme fraiche),

Cassoulet de canard K8 & e .......ooceeeeneenerreeverrrnnns 13,20€
fagon Castelnaudary (canard confit, saucisse de Toulouse, morceaux
choisis de porc et de volaille, oignons, carottes, haricots blancs),

e

Paella Valenciana B2 =" <28\ .........ooeeeeeeene.. 12,50€
(€chine de porc, morceaux choisis de poulet, crevettes, moules, calamars,

tomates, oignons, poivrons rouges et verts, petits pois, ail, échalote, persil

1z safrané),

Tajine de la mer W8 <3 .14,50€
accompagnée d'une semoule méditerranéenne (filets de rouget,
saumon mariné mi-cuit, cabillaud, gambas, petits encornets, moules,

carottes, navets, courgettes, poivrons, tomates, sauce au citron-vert).

Minimum 12 personnes
prix par portion




s
3

agnard

Crudités,

Charcuteries assorties, -

2 Salades composées
a choisir dans la liste « Salades fraicheur »,

Poulet réti, ~
Noix de jambon braisé, -
accompagnés de pommes-chips,

Plateau de fromages et salade
Camembert, Pont I'Evéque, Emmental frangais,

Tarte Normande aux pommes
Moelleux au chocolat.

Les condiments, assaisonnement et beurre sont inclus

Minimum 16 convives
par personne

22,90 €

Salades fraicheur *

Base pomme de terre

« lonienne (poulet mariné, concombre, menthe fraiche, pomme de terre,
fromage frais),

« Balkans (pommes de terre, tomates fraiches et confites, oignons, olives noires, beeuf
cuit, coriandre, huile dolive et ail), &

« Piémontaise (tomates, cornichons, pommes de terre, jambon, ceufs durs,
mayonnaise),

« Estivale (céleri rave, artichaut, pommes de terre, asperges, carottes, mayonnaise), @

Base riz et céréales

« Nigoise (thon, riz, olives, tomates, poivions verts et rouges, haricots verts,
vinaigrette),

« Valencia (riz, moules, crevettes, jambon blanc, ofives noires, poivrons rouges,
tomates, concombre, vinaigrette), & <3<

« Taboulé (semoule, tomate, concombre, poivions vert et rouge, menthe et huile
dolive), @

Salades gouunandes

LES BUFFETS

Froids ou avec plat chaud, pour vos soirées ou vos lendemains, vous avez le choix !

Savews

Crudités,

Charcuteries assorties, -

2 Salades composées
a choisir dans la liste « Salades fraicheur »,

Duo des 2 seigneurs =
Meédaillon de saumon et cabillaud
farce qux épinards,

Réti de beeuf vF au sel de Guérande,
Réti de porc farci aux herbes, -
accompagnés de pommes-chips,

i Plateau de fromages et salade
Camembert, Pont I'Fvéque,
Emmental frangais, chévre frais,

2 desserts buffet
a choisir dans la liste « Desserts buffet », page ci-contre.

Les condiments, assaisonnement et beurre sont inclus

Minimum 16 convives
parpersonne

25,90 €

Base pites

« Vénitienne (pites torsadées, surimi, crevettes, poivron rouge, emmental,
mayonnaise, ketchup),

Base légumes

« Bretonne (chou-fleur, haricots rouges, flageolets, lardons, oignon, vinaigre, huile de
noi, persil),

« Alsacienne (Emmental, chou-rouge, chou-chinoss, lard, poitrine demi-se],
vinaigrette), =

. Egyptienne (foies de volaille, jambon, champignons, fonds d artichaut, petits pois,
tomates, piments rouges, vinaigrette), '+ =

« Fermieére (haricots verts, filets doie fumés, foies de volaille, frisée  léchalote,
tomates, vinaigrette), ¥

« Parisienne (tomate, ceuf dur, jambon, emmental, petits pois, vinaigrette), =

« Saint Jean (asperges, haricots verts, petits pois, fonds d'artichaut, concombre, ceuf
dur, mayonnaise), @

Base pomme de terre

« Hollandaise (dés de saumon fumé, pommes de terre, saumon frais, oignons,
ciboulette, raifort, créme, citron), =

Base légumes

« Chicago (tomates, haricots verts, asperges, carottes, lames de foie gras,
vinaigrette), &

@ « Prestige (foie gras, gésiers de canard, champignons, salade, haricots verts,

vinaigrette), &

« Normande (batavia, pomme fruit, crevettes, noix de Saint Jacques, sauce créme-
fraiche), <>

« Pécheur (feuille de chéne, haricots verts, champignons, tomate, saumon fumé,
moules, crabe, crevettes, vinaigrette), ==

« Méli-mélo terroir et marée (noix de Saint Jacques, saumon fumé, viande
des grisons, salade, crevettes, vinaigrette). ' ® =<3

2 Salac
a choisir dans les:

-
ez s
Réti de boeuf VF qgel de Guérand
Filet de dinde réti aux épices, -
Jambon réti au miel, -
accompagnés de pommes-chips,

Plateau de fromages et salade
Camembert, Pont Ivéque, Livarot,
Emmental frangais, chévre frais,

3 desserts buffet
a choisir dans la fiste « Desserts buffet » ci-dessous.

Les condiments, assaisonnement et beurre sont inclus

Minimum 24 convives
par personne

28,90 €

Dessets buffet

% Au chocolat :

« Moelleux au chocolat,
« Kouign amann aux pépites de chocolat,

’,"% Aux fruits rouges :

- Tarte aux framboises,
« Fondant aux fruits rouges,
« Pastiza aux griottes,

% . Les autres parfums:

L

« Tarte Grand-Mére aux pommes,

« Tarte Bourdaloue aux poires,

- Tarte aux abricots sur créme d‘amande,

« Tarte au citron (nature, semi-meringuée ou meringuée),

, Les spécialités Fabdecaen Traiteur :
<

« Far breton (nature, abricots ou pruneauy),

« Torta della nonna (pte sablée, créme pitissiére aux zestes de citron vert,

pignons de pin).

5 5
(avecplat chaud)

Crudités,

Charcuteries assorties, =

2 Salades composées
a choisir dans les listes « Salades fraicheur »
et « Salades gourmandes », ¥ %

Duo des 2 seigneurs #
Médaillon de saumon et cabillaud
farce aux épinards,

Poulet fermier facon Vallée d’Auge = 4@ ¥
@ Grenadin de porc au pommeau > 4p =
XD Filet de canette Marie Harel - 4 =
@@ Flanc de pintade forestiére * 4p %
plat chaud accompagné de 2 garnitures
a choisir dans laliste ci-dessous,

Plateau de fromages et salade
Camembert, Pont ['tvéque, Livarot,
Emmental frangais, chévre frais,

3 patisseries maison
XD desserts buffet

et « Desserts buffet » ci-dessous. Il

parpersonne

34,90 €

« Pommes de terre : Ecrasé de pommes de terre « Ecrasé de

pommes de terre et patates douces - Pomme de terre rétie
au lard - Timbale dauphinoise,

(buffet « Tevoin », 2 garnitures au cheix)

« Légumes : Timbale de céleri et carottes « Poélée de petits
légumes frais « Fine ratatouille,

« Champignons : Poélée de pleurotes et champignons de
Paris frais.

)

<)



LES PLATEAUX REPAS

Pour vos rencontres professionnelles, pensez a nos plateaux froids.

LES PETITS-DEJEUNERS ET BRUNCH

Parce qu’il n’y a rien de mieux pour commencer une belle journée ensemble !

L —

Cheweuse

« 2 piéces par convive (Mini-viennoiseries
assorties pur beurre [pains au chocolat, croissants,
pains aux raisins]),

« 2 boissons chaudes ((afé Théet Lait),
« Boissons froides (lus dorange, Eaux plate).

Gabelets et touilleurs pour boisson chaude,
verrerie et serviettes jetables, sucre inclus

Minimum 16 personnes
par personne

5,50 €

Sewre

Brunch Sully

Mini-viennoiseries
pains au chocolat, croissants, pains aux raisins,

Baguettes tradition et
Confitures maison (3 sortes),

Fromage blanc fermier,

2 Salades composées

« 3 pieces par convive (Mini-viennoiseries
assorties pur beurre (pains au chocolat, croissants,

pains aux raisins), chouquettes au sucre et pépites de

chocolat),
« 2 boissons chaudes ((afé Théet Lai),
« Boissons froides (lus dorange, Eaux plate).

Gobelets et touilleurs pour boisson chaude,
verrerie et serviettes jetables, sucre inclus

Minimum 16 personnes
par personne

6,00 €

Golielins

« 4 piéces par convive (Mini-viennoiseries

assorties pur beurre (pains au chocolat, croissants, pains
aux raisins), chouquettes au sucre et pépites de chocolat),

« 2 boissons chaudes ((afé Théet Lai),
« Boissons froides (Jus dorange, Faux plate).

Gobelets et touilleurs pour boisson chaude,
verrerie et serviettes jetables, sucre inclus

Minimum 16 personnes
par personne

6,50 €

a choisir dans la lste « Salades fraicheur » page 16, %

Charcuteries assorties,

Rillettes aux deux saumons, -

rudités ceuf, @

Pain::'jo(gha

Plateau de fromages et salade,
~ (amembert, Pont [Fvéque,
emmental frangais, chevre frais,

Douceurs maison -
tarte Normande aux pommes;
moelleux au chocolat, riz au lait a la vanille:

Menu hors boissons. Les condiments, assaisonnements et beurre sont inclus

Minimum 16 convives
par personne

25,90 €

Hewvant

Terrine de poisson
au saumon fumé maison
sur lit de salade verte et fine mayonnaise,

Pavé de saumon
sauce béamaise et « salade Nigoise »
derizet thon,

Camembert,

Tartelette aux abricots
sur créme d‘amande.

Pain, bouteille de 33 l dau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

15,60 €

Céuon

Terrine charcutiére maison
sur lit de salade verte et ses condiments,

Roti de beeuf vF
aux herbes
sauce choron et « salade fagon (ésar»
au salami danois,

Camembert,

Fondant au chocolat
et creme anglaise.

Pain, bouteille de 33 ¢ deau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

15,60 €

PBruazier

Lasagnes de saumon a l'aneth
et coulis de tomates nordique,

Roti de cabillaud au
jambon de Bayonne
sauce tzatziki et «salade grecque»
alaféta,

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont I'tvéque,

Far breton aux abricots
et beurre demi-sel
et crémeusx de vanille Bourbon.

Pain, bouteille de 33 c/ deau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

18,60 €

Damian

Tortilla de pommes de terre
au chorizo, oignons confits au lard
coulls de poivrons rouges,

Supréme de pintadeau réti
sauce cocktail, timbale d'asperges
et salade débly,

Duo de fromages Normands
(amembert et Pont ['Fvéque,

Tartelette aux poires sur creme
d‘amande et éclats de pistache
coulis de caramel d'signy.

Pain, bouteille de 33 dl deau de source

Min. 8 plateaux identiques
par personne

18,60 €

Castamar

Omelette roulée au thon
et au paprika doux,

Corolle de rouget et mousseline
de saumon fumé aux algues
sauce créme-citron et tian de légumes

Duo de fromages Normands
Camembert et Pont I'Evéque,

Crémeux vanille-passion.

Pain, bouteille de 33 c d'eau de source

par personne

24,60 €

Opéra de foie gras
et son pain d'épices toasté,

Filet mignon de porc| Vr )
réti aux herbes,
tarte Tatin de tomates confites
et fine ratatouille,

Duo de fromages Normands
(amembert et Pont I'Evéque,

Royal chocolat
et créme anglaise.

Pain, bouteille de 33 c deau de source

par personne

26,60 €

Vous ne trouvez pas le plateau de vos envies dans notre carte, demandez-nous !
Nous réaliserons pour vous le plateau sur-mesure dont vous avez besoin.



FABDECAEN

SUIVEZ NOTRE ACTUALITE SUR DECOUVREZ NOS PRODUITS SUR
FACEBOOK.COM/FABDECAEN INSTAGRAM.COM/FABDECAEN_TRAITEUR

FAMMW Thaitemale plaisir de vous recevoir dans ses locaux :
ZAC Porte de la Suisse Normande « Espace Activa 1 - 3 Allée des paitis blancs « Porte N2 9
14320 SAINT ANDRE SUR ORNE, sur rendez-vous uniquement.
(oordonnées GPS - Latitude : 49.125555 [49°07' 32" ] - Longitude : -0.385833 [0°23' 09" W]

02 31 82 37 81 - & contact@fabdecaen.fr - @ www.fabdecaen.fr

EURL Fabdecaen au capital de 8.000 € - SIRET 495 212 003 00026 - NAF 5621Z
TVA Intracommunautaire FR 26 495 212 003

Tous nos prix sentendent Toutes Taxes Comprises,
hors : boissons, service, fourniture de matériel, vaisselle et nappage.
Les tarifs et les mets de cette brochure sont susceptibles d'étre modifiés sans préavis.
Photos et illustrations non contractuelles.

Sauf information contraire, nos devis ont une validité de 30 jours a compter de la date démission.

Des arrhes a hauteur de 50% du devis sont demandées a la réservation,
le solde de la facture est a régler au plus tard 10 jours avant la date de la prestation ou de la livraison.

Especes Chéque Virement ] Carte {

Max. 1000 € Bancaire Bancaire
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